BUFFETPLANER

Um ihnen die Planung ihres Buffets so einfach wiginch zu
machen,hier ein paar Vorschlage beziehungsweisegimgen was
machbar wére.

Selbstverstandlich kbnnen sie auch empfohlene Mengeh ihrem
Ermessen andern und gern nehme ich ihre spezidiarsche entgegen.

So stellen Sie Ihr Buffet zusammen:

Je hoher die Anzahl der Géaste, um so geringer deeNéinsatz , da die
Wahrscheinlichkeit, dass auf alle Gerichte

zuruickgegriffen, wird sich erhoéht und der Prozetatsan "Viel-zu-
Wenig-Essern" sich ausgleicht.

Bestimmen Sie die Anzahl lhrer Gaste aus der Talgiten. Hinter den
jeweiligen Speisen steht eine Zahl - die Menge.

Planen Sie z.B. ein Buffet bis 20 Personen, soevaBie zwei
Hauptgerichte. Bei einem Buffet bis 40 Personen

wahren es drei Hauptgerichte. Anhand der Mengermergstellen Sie
sich Ihr Buffet aus den Angeboten zusammen.

Anzahl der bis 20 bis 40 bis 60
Personen

Suppen

Vorspeisen

Salate

Hauptgerichte

Gemiusebeilage

Beilagen
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Dessert & Kase

Selbstverstandlich bin ich fur jede Anregung damkbyad gehe auch
standig nach den saisonalen Angeboten - Spardgédyifige ect.




Suppen

Champignonrahmsuppe mit gerdstetem Speck
Feurige Gulaschsuppe mit frischer Paprika

Geeiste Gurkensuppe mit Naturjoghurt und friscladmfe
Hochzeitssuppe mit kleinen Gemusen & Eierstich
Havellander Fischsuppe mit Wurzelgemise & frisckgiutern
Lauchrahmsuppe

Markische Petersilienwurzelsuppe
Tomatenrahmsuppe mit Basilikum & Croutons
Passierte Kartoffelsuppe mit Rauchfleisch
Franzdsische Zwiebelsuppe mit Kasecréutons
Rahmsuppe von gelber Paprika

Ukrainische Soljanka mit Sauerrahm

Karotten - Orangensuppe mit frischem Ingwer
Gazpacho (Kalte Gemusesuppe)

Vorspeisen/Cocktails

Schwarzwalder Schinken auf Melonenschiffchen
Gemischte Raucherfischplatte mit Sahnemeerrettitto&ig-Senf Sauce
Terrine vom Tafelspitz mit Wurzelgemuise & Renaaid
Gefullte Eier mit Keta-Kaviar

Geflugelcocktail mit Ananas

Hackepeterigel mit Roten Zwiebeln

Tomate mit Mozarella und frischem Basilikum

Vitello Tonnato-(Scheiben vom Kalbsbraten miumhschsol3e)
Gemischte Antipastiplatte

Kleine Bouletten in scharfer Sol3e

Kleine Schnitzel mit pikantem Gemdise

Carpaccio von rosa gebratener Entenbrust auf Realala
Rosa gebratenes Roastbeef mit Remouladensol3e
Marinierte Scampi mit Knoblauchdip

Verschiedener Schinken & Braten pikant garniert

Fruchtiger Krabbencocktalil



Salate

Hausgemachter Kartoffelsalat

Pikanter Eiersalat mit Kochschinken

Salat von grinen Spargel & Thunfisch

Rindfleischsalat -Moskauer Art

Salat aus verschiedenen Bohnen mit stiiem Senf

Asiatischer Gemusesalat mit Glasnudeln
Staudensellerie-Apfelsalat mit Englisch-Curry

Lauchsalat mit Rosinen & gerésteten Mandeln

Lauwarmer Kartoffelspecksalat

Roter Paprikasalat mit schwarzen Oliven & Sdedel
Meeresfrichtesalat mit weil3em Balsamico & Knoblauch

Buntes Salatbuffet mit Blattsalaten & frischen Geenii

Klassischer Gurkensalat mit Schmand & Dill

Tomatensalat

Salat von grinen Bohnen

Hirtensalat mit Tomate,Gurke,Paprika&Zwiebel, mitv@h & Schafskase
Mediteraner Nudelsalat mitRucola,getrockneten Tem&tinienkernen
und Parmesan

Pikanter Weil3krautsalat mit Karotten

Sticks von frischen Gemisen mit verschiedenen Dips

Beigaben

Baguette & Kleine gemischte Brotchen
Butter & verschiedene Buttermischungen
Krauterrahm

Verschiedene frische Bauernbrote
Marinierter Schafskase

Verschiedene Ciabatta

Spreewalder Gewdurzgurken
Griebenschmalz

Oliven

Kapernapfel

Thunfisch



Hauptgerichte - Schwein

Kasselersteak mit Tomate & Kase uberbacken
Medaillons vom Filet auf Rahmpfifferlingen
Schweinegeschnetzeltes “Zurcher Art”
Spanferkelrollbraten in milder Senfsol3e
Filetmedaillons in griiner Pfeffersol3e

Filetmedaillons auf Limonenrahm

Knusprig gebratener Kasselerkamm

Gefullte Paprikaschote in eigener Sol3e

Nudeln “Bologneser Art”

Kleine Wirsingrouladen in Specksol3e
Involtinis-Kleine mit Blattspinat gefillte Rouladen mit Gorgonzolasol3e
Kleine Fleischballchen in Kapernsol3e (Konigsberger)
Spanferkelkeulchen aus der Chili-Honig Marinade
Kleine Schnitzelchen

Hausgemachte Bouletten

Hackfleischlasagne

Hauptgerichte - Rind

Pikante,kleine Rinderrouladen

Rheinischer Sauerbraten in Rosinensol3e
Tafelspitz in Meerrettichsol3e

Kleine Filetsteaks

Schmorbraten in Werderaner Kirschbiersol3e

Hauptgerichte - Fisch

Zanderfilet auf Linsen-Lauch Gemuse

Zander auf Blattspinat

Lasagne vom Lachs mit Blattspinat

Rotbarschfilet mit Tomaten & Krautern Giberbacken
Gebratenes Lachsfilet auf Limonen-Krauter Sol3e
Gegrillter Thunfisch auf Tomaten-Knoblauch Ragout



Hauptgerichte - Gefllgel

Entenbrust in Orangen-Thymianjus bzw.auf Rahmwgrsin

Frikassé mit Spargel & Pilzen

Hahnchenbrust im Sesammantel auf Tomatenjus

Geflugelwurfel “Gong Bao”scharf,pikant mit Erdnisse

Gefullter Gansebraten in Calvadossol3e

Geschnetzeltes von der Pute mit Champignons imghbm

Buffalo Chicken Wings

Piccata von der Putenbrust (Parmesan-Ei-HulleJaofaten-Krauter-Jus
Fruchtiges Chickencurry mit Kokosmilch

Frikassé vom Huhn mit Krebsschwénzen und grinemg8pa

Hauptgerichte - Lamm

Lammkeulenbraten “Provencialische Art”
Lammragout mit Rosmarin &Wurzelgemiisen geschmort
Lammfilet auf Ratatouille

Hauptgerichte - Wild

Gulasch von der Wildsau
Hirschbraten in Preiselbeerrahm
Rehmedaillons in Wacholder-Preiselbeerrahm

Hauptgerichte - Sonstiges

Geschnetzeltes von der Kalbsleber mit Apfeln & Zveie
Kaninchenkeulen in Senfrahmsol3e geschmort

Penne mit frischen Tomaten & Knoblauch vegetarisch
Canneloni in Gorgonzolasol3e vegetarisch



Gemiusebeilagen

Apfelrotkohl

Apfel-Weinkraut

Blattspinat mit Speck & Zwiebel

Prinzessbohnen

Frisches Lauchgemuise mit Tomaten in Rahm
gebutterter Rosenkohl mit gerésteten Mandebstift
Bohnen im Speckmantel

Grunkohl auf oldenburgische Art

in Petersilienbutter & Honig geschwenktes Mdhrengsen
Rahmwirsing

Ratatouille mit frischen Krautern & Knoblauch
Blumenkohl mit Sauce Hollandaise

Spargel mit brauner Butter & Sauce Hollandaise
Rahmpfifferlinge bzw.mit Speck & Zwiebeln
Romanescobliten mit gerdsteten Mandelstiften

Beilagen

Bunter Gemuserisotto

Eierspatzle mit ger6steten WalnulRkernen
in Butter gebratene Semmelknddel
Rosmarienkartoffeln
Lauch-Kartoffelgratin
Kartoffel-Apfelgratin

Rosti-Taler
Potatos(Kartoffelecken-frittiert)
Original Thiringer Kl63e

Kroketten

Linguine mit Gemdisestreifen
Bratkartoffeln mit Speck & Zwiebel

in Butter geschwenkte Schupfnudeln



Dessert

Panna Cotta mit frischen Beeren
Orangenfilet in Camparigeleé

Gemischte Obstplatte - aufgeschnitten
Moussé au Chocolat

Tiramisu

Lebkuchenmoussé mit Sahne & Schokolade
Griesflammerie mit Kirschen

Frischer Obstsalat mit Cointreau aromatisiert
Dialog von dunkler & heller Moussé
Bratapfel, mit Rosinen-Marzipanfullung

In Maraschinolikdr gebeitzte Erdbeeren
Créme Brllée

Rote Gritze mit Vanillesol3e

Geschichtete Gotterspeise mit Vanillesol3e
Minz-Panna Cotta mit Waldbeerensol3e
Apfelstrudel mit Vanillesol3e
Pumpernickelmousse mit Bourbon-Vanille

Kase

Internationale Kaseauswahl mit blauen Trauben &$amis garniert
Rustikale,deutsche Kasespezialitdten mit kleinenmeaiten Paprika

Kontakt:mobil:0173/1628048
fon:03321/745690
E-Mail:;jans-partyservice@t-online.de



